Konferensmiddag, hosten 2026

Mdndag
Férrice Skogssvampsoppa serverad med hembakat bréd och vispat brynt smér.
Vinrekommendation: The Misfics, Sydafrika — 185 kr/glas, 725 kr/flaska

Varmrdite R6ding p@ norrléndskt vis med pressad potatis.
Vinrekommendation: Lunden, Tyskland — 175 kr/glas, 695 kr/flaska

Tisdag
Forriee Laxroulad med férskost och sikrom, picklad gurka,kapris och kavringskrutonger.
Vinrekommendation: Les Parcellaires de 'Herre, Frankrike —149 kr/glas, 575 kr/flaska

Varmrdite Lammrostbiff med morotspuré, timjanpotatis och rédvinssds.
Vinrekommendation: Montes Reserva, Chile — 170 kr/glas, 675 kr/flaska

Onsdag
Forraee Klassisk Skagencanapé.
Vinrekommendation: Lunden, Tyskland — 175 ki/glas, 695 kr/flaska

Varmrice Oxfilé med réstipotatis, confiterade rotfrukter och pepparsés.
Vinrekommendation: Borgogno Langhe Rosso Pinin, Italien — 190 kr/glas, 765 kr/flaska

Torsdag
Forrice Burratina med parmaskinka, fikon, pistagenétter, machésallad och krutonger.
Vinrekommendation: Aterkommer.

Varmrdte Hjort tritip med rotselleripuré, svartrot, rédvinssas och salvia.
Vinrekommendation: Elephant in the Room, Australien — 155 kr/glas, 595 kr/flaska

Fredag
Férrdee Hjortcarpaccio med ruccola, bérkapris och parmesan.
Vinrekommendation: Wongraven Alleanza Langhe Rosso, Italien — 165 kr/glas, 625 kr/flaska

Varmritc Pocherad kummel med brynt hollandaise, romanescopuré och fénkal.
Vinrekommendation: The Misfits, Sydafrika — 185 kr/glas, 725 kr/flaska

Dessert
Alternaciv 1 Vit chokladpannacotta med mandelcrunch och bér.
Alternativ 2 Pavlova med @ppelkompott, kolakrém och grédde.
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